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Wein-Pass
Jahrgang: 2025
Name der Einzellage: Schnaiter Sonnenberg
Rebsorte: Trollinger
Qualitätsstufe: Qualitätswein
Geschmacksrichtung: trocken
Flaschengröße: 0,75 l
Artikelnummer: 55
Hinweis enthält Sulfite 
 
Analysenwerte:
Mostgewicht: 79,00°Oe
Alkohol: 12,30%vol
Restzucker: 3,80 Gramm/Liter
Säure: 4,50 Gramm/Liter

Tschaggeler - die historische Wurzel des Trollingers

Das Tschaggeler ist ein lebendes Denkmal der Südtiroler Weinbaugeschichte. Es verkörpert den 
evolutionären Schritt von der historischen Massenrebe hin zu einem terroirgetriebenen, 
charakterstarken Herkunftswein. Seine Erhaltung sichert die genetische und sensorische Diversität 
des alpinen Weinbaus. Damit dieses Erbe lebendig bleibt, wird auch bei uns in Württemberg der 
Tschaggeler gezielt auf heimischem Boden kultiviert, um der schwäbischen Traditionsrebe eine 
völlig neue, tiefgründige Identität zu verleihen.

Dieser Urtrollinger zeigt sich im Glas in einem kräftigen, leuchtenden Rubinrot. Im Duft liegen reife 
Schattenmorellen, Brombeeren, dunkle Waldbeeren sowie getrocknete Alpine Kräuter. Eine 
lebendige Frische sorgt dafür, dass der Wein trotz seiner Kraft wunderbar süffig bleibt und der 
Geschmack lange nachklingt.

Ein perfekter Begleiter ist dieser leichte Rotwein zur schwäbischen Traditionsküche wie 
Maultaschen, Zwiebelrostbraten oder einem Vesper mit würzigem Speck. Aber auch zu 
herbstlichen Pilzgerichten ist er ein angenehmer Speisenbegleiter.

Empfohlene Trinktemperatur 10 - 14 °C

"Tschaggeler" Trollinger Qualitätswein trocken 


