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Wein-Pass
Jahrgang: 2022
Name der Einzellage:
Rebsorte: Zweigelt
Qualitätsstufe: Qualitätswein
Geschmacksrichtung: feinherb
Flaschengröße: 0,75 l
Artikelnummer: 44
Hinweis enthält Sulfite 
 
Analysenwerte:
Mostgewicht: 85,00°Oe
Alkohol: 12,00%vol
Restzucker: 15,40 Gramm/Liter
Säure: 5,20 Gramm/Liter

Blauer Zweigelt, oder auch nur Zweigelt genannt, ist die in Österreich am meist 
verbreitetste Rotweinsorte. Diese Rebsorte ist relativ jung: 1922 erschuf sie der 
österreichische Wissenschaftler Dr. Fritz Zweigelt an der Weinbauschule 
Klosterneuburg durch eine Kreuzung aus den Rebsorten St. Laurent und 
Blaufränkisch. Die Sorte ist widerstandsfähig gegen schlechte Witterung und wenig 
anfällig gegen Rebkrankheiten. Seit einigen Jahrzehnten wird sie auch im Remstal 
angebaut.

Die Farbe dieses Zweigelts zeigt ein dunkles Rot mit violetten Reflexen. Im Duft sind 
sehr prägnante Sauerkirsch Aromen, aber auch zarte Anspielungen von Pfeffer, 
Cassis oder Zimt sind wahr zu nehmen. Am Gaumen zeigt er sich körperreich, etwas 
herb mit einer Weichheit und Eleganz. 

Ein Wein für viele Gelegenheiten, ein Glas Wein zu einem guten Buch oder in 
geselliger Runde. Auch als Speisenbegleiter wie zur gebratenen Ente, Schweinefilet-
Gerichten oder Pasta ist dieser schwäbische Zweigelt eine hervorragende Wahl.

Empfohlene Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Zweigelt Qualitätswein feinherb 


