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Wein-Pass
Jahrgang:
Name der Einzellage:
Rebsorte: Rosé
Qualitätsstufe: Qualitätswein
Geschmacksrichtung: brut
Flaschengröße: 0,75 l
Artikelnummer: 29
Hinweis enthält Sulfite 
 
Analysenwerte:
Mostgewicht: 95,00°Oe
Alkohol: 12,70%vol
Restzucker: 11,10 Gramm/Liter
Säure: 6,00 Gramm/Liter

Für unseren Rosé-Sekt haben wir eine Assemblage von Pinot Noir und weiteren 
Burgundersorten gewählt. Das bedeutet für das kühle Prickeln im Glas feine Aromen 
von roten Waldbeeren mit eleganter Fruchtigkeit und jeder Menge Frische, die 
lebendig unseren Sinnen entgegen perlen.

Bei der Flaschengärung zur Herstellung von diesem Rosé-Sekt erfolgt die zweite 
Gärung direkt in der Flasche, was zu einer natürlichen Kohlensäurebildung führt. Die 
Cuveé der verschiedenen Burgundersorten hat zu diesem Zeitpunkt bereits eine 
Gärung durchlaufen. Während der Reifung auf der Hefe, entwickelt dieser Sekt 
komplexe Aromen und eine feine Perlage. Nach Abschluss der Reifung wird das 
sogenannte Transvasier-Verfahren vollzogen: Um die gleichbleibende Qualität der 
Versektung zu gewährleisten, wird der Sekt von der Hefe getrennt, in einen Tank 
gefüllt, filtiert und wieder auf die Flasche gefüllt.

Zu festlichen Anlässen, gleich welcher Art oder als wunderbare Eröffnung zu einem 
genussreichen Menü ist dieser Rosé-Sekt ein prickelnder Traumpartner.

Empfohlene Trinktemperatur: 6 - 8 °C

Rosé-Sekt brut -Flaschengärung- 


