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Wein-Pass
Jahrgang: 2024
Name der Einzellage: Stettener Pulvermächer
Rebsorte: Riesling
Qualitätsstufe: Spätlese
Geschmacksrichtung: feinherb
Flaschengröße: 0,75 l
Artikelnummer: 12
Hinweis enthält Sulfite 
 
Analysenwerte:
Mostgewicht: 85,00°Oe
Alkohol: 10,50%vol
Restzucker: 15,00 Gramm/Liter
Säure: 7,10 Gramm/Liter

Edler, reifer Remstalriesling. In der Farbe grüngelb, vom Geruch her sehr 
feinwürzig mit sortentypischen Fruchtaromen. Geschmacklich eine Wucht 
von Aroma, Mineralstoffe und Säure, gepaart mit einer prägenden 
Restsüße.

Der Stettener Pulvermächer wurde erstmals im Jahr 1650 erwähnt. Im 
naheliegenden Steinbruch wurden vom „Pulvermächer“ (alte 
Berufsbezeichnung für Sprengmeister) Sprengungen vorgenommen. Die 
vormals terrassierten Weinberge liegen in einem windgeschützten 
Seitental oberhalb und unterhalb der Yburg, in denen die Wärme 
besonders gut gespeichert wird. Der Boden ist geprägt vom Keuper-
Verwitterungsgestein, teilweise mit Einlagen vom grünen Schilfsandstein 
und buntem Mergel. Es ist die wohl älteste und bekannteste Rieslinglage 
Württembergs - sonnig, aber nicht zu warm.

Empfohlene Trinktemperatur: 8 - 10 °C

Stettener Pulvermächer Riesling Spätlese feinherb 


