dtte Carl Benz, der Erfinder des
Automobils, keine Geduld mit
seinen skeptischen Landsleuten
gezeigt, gibe es heute vielleicht
keine Autos. Und hitte seine Frau
nicht die Geduld verloren und
durch eine Jungfernfahrt bewiesen, dass die Er-
findung etwas taugt, gébe es heute keinen schwiibi-
schen Automobilkonzern. Manchmal braucht es die
Ungeduld von Frauen, um einer guten Idee zuihrem
Recht zu verhelfen. Dies ist die Geschichte der zehn
Trollinger-Evas, die sich aufgemacht haben, einer
anderen guten schwihischen Idee endlich zu ithrem
Recht zu verhelfen: dem Trollinger.

Wer im Léndle lebt, kennt den Trollinger. Und er
hat auch eine Meinung zu ihm. Manchmal ist sie
gut, manchmal ist sie schlecht.

Fremde miissen meist nachlesen: Der Trollinger ist
eine Rebsorte, fast ausschlieflich angebaut in Wiirt-
temberg. Aus den Trauben wird ein Wein gleichen
Namens gekeltert, ziegelrot, leicht, gerbstoffarmund
sehr fruchtig. In Wahrheit aber ist Trollinger viel
mehr. Der Trollinger — den man nicht trinkt, son-
dern schlotzt, die Mafieinheit ist das Viertele -, der
Trollinger ist das schwiibische Nationalgetrink. In-
begriff von Geselligkeit und Tradition, beliebt bei
Weinfesten, in Landgasthofen oder in Besenwirt-
schaften, jenen kleinen Schinken, die nur fiir ein
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paar Wochen im Jahr éffnen, erkennbar am umge-
drehten Besen vor der Tiir.

Mit seinem geringen Alkoholgehalt vernebelt er
nicht die Gedanken, 16st aber die Zunge, so dass es
sich beim Viertele wie von selbst diskutiert. Ideal fiir
Friihschoppen oder Stammtisch. , Altherrenwein®
nennen daher manche Schwaben den Trollinger.
Fiir benachbarte Volksstimme und Reingeschmeck-
te, also Fremde, ist er sogar - ebenso wie die Kehr-
woche und die schwibische Sparsamkeit - Gegen-
stand noch beifsenderen Spotts. Der Wein habe
weder Kraft noch Fiille, sei diinn wie Greisenhaar,
nicht einmal richtig rot, und es bediirfe schon eines
hohen Mafies an Patriotismus, um ihn zu mégen.
Der Trollinger hat seit Jahren ein Image-Problem.
Nicht ganz unverschuldet. Denn tatsachlich hatte
marn bei seinem Anbau in den 60er und 70er Jahren
auf Masse statt auf Klasse gesetzt — die Kunden woll-
ten es so, und die sehr ertragreiche Traube machte
es den Winzern leicht. Manches wissrige Erzeugnis
entsprach damals genau seinem miesen Ruf. Doch
nichts bleibt, wie es ist, schon gar nicht im Wein-
anbau. Lingst setzen einige Winzer wieder auf
Qualitit und trotzen geduldig den Vorurteilen.
Doch eines Tages riss wieder mal der Geduldsfaden.
Und zwar bei der Heilbronner Winzerin Christina
Hengerer-Miiller. Anlass wareine Weinprobe, zuder
die Weinbruderschaft Heilbronn geladen hatte. [



Die Herren verkosteten Wiirttemberger Rebsorten-
weine, erzeugt von den Frauen der deutschen Win-
zerinnenvereinigung Vinissima, auch Trollinger
waren darunter. Die miinnlichen Kollegen priesen
pflichtschuldig die Erzeugnisse und wandten sich
dann, zur Abrundung des Abends, schweren Roten
aus Frankreich und Italien zu.

Hengerer-Miiller und ihre Vinissima-Kolleginnen
waren stocksauer. ,, Wenn jetzt nicht mal die Herren
Landsleute uns glauben, dann muss was passieren!*
Aus der Wut wurde Rebellion, und aus der Rebellion
ein Projekt: die Ehrenrettung des Trollingers.

»Wir haben bei Vinissima rumgefragt, wer mit-
machen will, zum Schluss waren wir zehn Frauen.
Sieben Winzerinnen und drei Weinexpertinnen.“
Die Idee: gemeinsam einen Trollinger zu produ-
zieren und zu vermarkten, der héchsten Quali-
tdtsanforderungen entspricht und dessen typische
Eigenschaften endlich als das wahrgenommen wer-
den, was sie sind - als Stirke. Nicht als Makel. ,,Wir
wollten eine unverwechselbare Marke schaffen®,
sagt Dorothea Braun-Ribbat, Sprecherin der zehn
Frauen, ,einencharmanten, frischen, leichten Wein,
der gerade wegen seiner Besonderheit das Potenzial
hat, in ganz Deutschland beliebt zu werden.”

Man traf sich, probierte dutzende von Trollingern
und kirte die besten. Die lieferten dann das Ideal-
profil: Frisch und fruchtig muss ein Trollinger
schmecken, mit schiinen Aromen von heimischen
Friichten wie Himbeeren, Kirschen und Erdbeeren.
Gerbstoffarm, also tanninarm, ist er von Natur aus,
und so soll er bleiben. Auch wenn der Trend zu tan-
ninreichen, schweren Rotweinen geht. Leicht muss
er sein, mit einem Alkoholgehalt von hichstens
12,5 Volumenprozent. Und erkennen soll man ihn
an seiner klaren ziegelroten Farbe. Denn gerade
die helle Farbe ist ein typisches Merkmal dieses
Weins. ,,Die Trollingertraube ist nun mal grofer als
andere Weintrauben®, erklirt Christina Hengerer-
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Miiller, ,,deshalb hat sie wenig Schale im Verhiltnis
zum Fruchtfleisch. Und da die Traubenschalen dem
Rotwein seine Farbe geben, ist der Trollinger hell-
rot - so einfach ist das!®

Gemeinsam mit einer Onologin, der studierten
Weinbauexpertin Ute Bader, auch sie Mitglied der
zehn Verschwirerinnen, wurden Kriterien fiir den
An- und Ausbau des Weins festgelegt, Die Wein-
stocke miissen zum Beispiel in sonnigen Bestla-
gen stehen und mindestens 15 Jahre alt sein. Denn
dltere Sticke wurzeln tiefer und versorgen ihre
Trauben besser. Die Erntemenge wird begrenzt, um
eine Verwisserung des Weins zu vermeiden. Und
durch eine Vorauslese, genannt Griinlese, bleiben
nur die besten T'rauben am Stock. Geerntet wird von
Hand, anders geht esin den Steillagen ohnehin nicht.
Beim Keltern wird die Maische kurz erhitzt, damait
sich die fruchtigen Aromen aus den Schalen losen
konnen - und ausgebaut wird in Stahltanks. Nicht
in Holz. Denn keine Fremdtone, wie Holz sie an
einen Wein abgibt, diirfen storen.

wDer Trollinger® sollte der Wein heiffen —schliefilich
hatte man einen Prototyp entworfen. Auch sich
selbst gaben die zehn Schwibinnen einen Namen,
sie nannten sich nach der ersten Frau der Welt, die
rebelliert hat: Eva. Trollinger-Evas.

Eva ist eigentlich nicht vom Teufel verfiihrt wor-
den®, erklirt Dorothea Braun-Ribbat augenzwin-
kernd, ,,sondern sie hat aus eigenen Stiicken rebel-
liert = und so die Frucht der Erkenntnis gewonnen.
Und weitergegeben! Das wollten wir auch.*

Die siehen Winzerinnen unter den Evas machten
sich an die Arbeit im Weinberg.

Andrea Gruber, 31, ehemalige Weinkonigin, gelern-
te Weinbautechnikerin, auf ihrem Familiengut im
Weinsberger Tal. Margret Kuhnle, 53, die zusammen
mit ithrem Mann im Trollinger-Ort Striimpfelbach
ein Weingut aufgebaut hat. Die [nitiatorin Christina
Hengerer-Miiller, 51, Chemotechnikerin und Win-
zermeisterin, die mit threm Mann den von ihr ge-
erbten Erzeugerbetrieb Drautz-Hengerer in Heil-
bronn fiihrt. Dazu Christine Golter, 49. Sie betreibt
auf dem Gut ihres Mannes in [lsfeld auch eine Be-
senwirtschaft, wo es Deftiges zum Viertele gibt. Sa-
brina Roth, 31, studierte Weinbautechnikerin, die
ihre Weinberge samt Kellerei in Happenbach 2005
von ihrem Vater iibernommen hat. ,In meinen
Adern fliefst Trollinger*, erklart sie. Auterdem An-
gelika Knauer, 54, eigentlich eine gelernte Erziehe-
rin, die einen Winzer aus dem Remstal geheiratet
hat. Heute lebt sie fiir den Wein, wie sie selbst sagt.
Und Heidrun Hohl, 48, deren Familie seit Generati-
onen einen Weinbergim Weinsberger Talbesitzt und
einer Genossenschaft angeschlossen ist. ,,Wir muss-
ten den Kellermeister der Genossenschaft erst da-
zu iiberreden, einen Teil unserer Trollingerernte
nach den Richtlinien der Evas auszubauen®, erzdhlt



sie. Und man sieht ihr an, dass das nicht leicht war.
~Aber inzwischen hat er selbst Spals daran.”

Als die siehen Weine des Jahrgangs 2007 fertig
waren, kam die Nagelprobe. Eine Blindverkostung
unter den zehn Evas. ,Wenn auch nur eine gesagt
hitte: Ein Wein stimmt nicht — dann wire dieser
Wein nicht dabei gewesen®, sagt Dorothea Braun-
Ribbat und guckt streng. Doch das passierte nicht.
Und so wurde der erste Jahrgang ,,.Der Trollinger*
abgefiillt, In ganz besondere Flaschen.

Vorn auf dem Etikett ist eine nackte Eva zu sehen,
in Linolschnitttechnik gestaltet von der Heilbron-
ner Kiinstlerin Crina Fleischmann. Eva tritt ohne
Schlange auf, und anstatt des Apfels hilt sie eine
Trollingertraube in der Hand.

Daneben steht ,der Trollinger”. Sonst steht da ge-
nau so viel, wie Eva anhat: Nichts.

Nur auf dem Riicken der Flasche liest man,
von welchem der sieben Giiter der Wein
stammt - das ist wichtig, denn natiirlich
schmecken nicht alle Weine der Trollinger-
Evas gleich. Jeder hat seine Besonderheit,
die von Landschaft, Boden und der indi-
viduellen Handschrift der Winzerin zeugt.
Zehn Frauen, siehen unterschiedliche Weine
— aber ein Weinprofil. Das ist auch gestalte-
risch die Botschaft der zehn Evas.

12000 Flaschen fiillten die Winzerinnen
vom Jahrgang 2007 ab, belichelt von den
mannlichen Kollegen. ,,Es gab viel Gerede,
und wir haben uns Spott anhdren miissen®, sagt
Christina Hengerer-Miiller, ,,da hiefs es: Was wollen
die Weiber denn jetzt?!“

Die Weiber wollten Erfolg.

Und sie bekamen ihn auch. Binnen Kurzem war der
Jahrgang 2007 ausverkauft. Dasistauch gutso. Denn
lange 1m Weinkeller liegen soll dieser Rotwein nicht,
ganz anders als seine schweren, gerbstoffhaltigen
Briider aus Frankreich, Spanien oder Italien, die erst
im Laufe der Zeit ihre Trinkreife bekommen.
Schon ein Jahr spater erhielten die Winzerinnen
zahlreiche Preise, belegten bei Rankings Spitzen-
plitze, und die Fachpresse lobte iiberschwinglich.
Das 1st bis heute so geblieben.

Inzwischen produzieren die Trollinger-Evas fast
das Doppelte. Und aus dem Spott der anderen ist
Neid geworden. ,,Vielen minnlichen Winzern passt
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es nicht, dass ausgerechnet ein Frauenbund hier
so durchstartet”, sagt Christina Hengerer-Miiller.
Doch Neid ist eine grofiere Auszeichnung als Sym-
pathie. Das wissen die Schwaben seit jeher. ,, Aufier-
dem ist es kein Zufall, dass Frauen so viel Erfolg
haben®, fiigt Angelika Knauer hinzu, ,,wir reden
namlich nicht nur, wir machen auch!*

Und sie halten zusammen. Wenn eine der Evas Hil-
fe braucht, kann sie auf die anderen zdhlen. Wenn
es wieder mal bises Gerede gibt, stirken die Frauen
einander den Riicken. Und bei Prisentationen,
Messen und Feiern iiberzeugen sie auch deshalb,
weil bei ihnen ,,die Chemie stimmt®, wie Angelika
Knauer es nennt. Das merken die Leute.

»Wir haben eben den gleichen Traum®, sagt Chris-
tina Hengerer-Miiller und lacht. ,,Wir trdumen von
WWT — weltweit Trollinger.*

Einstweilen reicht aber auch deutschland-
weit. ,,Der Trollinger 1st so vielseitig, man
kann ihn trinken wie einen Prosecco oder
ein kiihles Bier: als Erfrischung an einem
Sommerabend, zum leichten Essen, zu def-
tigen Spezialititen, als Aperitif - oder ein-
fach so, weil das Leben schon ist!*

Sie selbst tun das auch. Jetzt etwa, zum Auf-
takt der Weinlese, haben die Evas sich auf
einem Heilbronner Grillplatz zur Wenger-
ter-Vesper getroffen, zum Mittagshrot der
Weingirtner und Lesehelfer. Es gibt gekiihl-
ten Trollinger, der Wein leuchtet ziegelrot
in der warmen Herbstsonne, Sabrina Roth hat
schwiibische Salzkuchen gebacken, Margret Kuhnle
schneidet einen wagenradgrofien Zwiebelkuchen
in Stiicke. Und Ute Bader legt ithre mitgebrachten
Wiirstchen von Angusrindern aus eigener Haltung
aufs Feuer. Eine lokale Spezialitit. Die Wiirste miis-
sen vor dem Grillen kreuzweise eingeschnitten wer-
den, damit sie nicht platzen. Und zwar auf eine ganz
bestimmte Weise, die man entweder schon als Kind
lernt oder nie. Das ist hier Tradition, wie so vieles.

HJhr miisst jetzt ganz stark sein®, sagt Ute Bader zu
den anderen Evas und legt ihnen die fertig gegrill-
ten Wiirste auf den Teller, ,,das war der Franz.“ Die
Frauen machen: ,,Oh!“, licheln wehmiitig in Erin-
nerung an das stattliche Angusrind namens Franz
und beifen dann herzhaft zu. Man muss eben nicht
nur stark sein, sondern auch zubeifien kénnen. [=




