
Geruch Geschmack Gesamteindruck

max = 10

grün/vegetative 4,0
Minze/Eukalyptus 2,0
Beerenfrüchte 4,0
Kirsche 6,0
marmeladig 2,0
getrocknete
Früchte

2,0

würzig 4,0
rauchig 4,0
Kaffee/schokoladi
g

2,0
Eichenholz 3,0
animalisch 2,0

Säure 2,0
Süße 1,0
Bitter 3,0
Adstringenz 5,0

0,0
0,0

Harmonie 5,0
Körper 6,0
Komplexität 4,0
Potenzial 5,0

Fehler

0%Böckser
0%Muff/Kork
0%erdig
0%Ethylacetat

0%Brettanomyces
0%Oxidation
0%Braunfärbung
0%Mäuseln

0%mikrobiologisch
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Punkte /
Points
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AUSSEHEN VISUAL

GERUCH NOSE

GESCHMACK TASTE

GESAMTEINDRUCK JUDGEMENT GLOBAL
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Klarheit Limpidity

Farbnuance Colour (aspect)

Reintönigkeit Genuiness

Intensität Intensity

Qualität Quality

Reintönigkeit Genuiness

Intensität Intensity

Abgang Persistence

Qualität Quality

GESAMTEINDRUCK
JUDGEMENT GLOBAL
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10202

Kategorie I
Spätburgunder trocken

89 Punkte

Weingut Kuhnle GbR
(Weinstadt)

2018
 Spätburgunder Auslese

trocken
>im Barrique gereift<


