Weranstaltungskalender 2016 ®is zum 1. Mai)

Freitag, 8. und Samstag, 9. April (jeweils ab 17 Uhr)
Lange Nacht der Weine

Die Lange Nacht der Weine bringt Weinliebhaber und Fein-
schmecker zusammen. Wir présentieren zusammen mit einer er-
lesenen Auswahl von weiteren 20 Winzern in der Wagenhalle in
Stuttgart auserwdhlte Tropfen. www.lange-nacht-der-weine.de

Samstag, 9. April (19 bis 1 Uhr)
Lange Kunstnacht Leonberg
Im Rahmen der , 11. Langen Kunstnacht” présentieren wir im

Kunstgebd&ude des Galerievereins Leonberg unsere edlen
Kuhnle Weine.

Samstag, 9. April (13,15 und 17 Uhr)
Grofle Modenschau bei “Dannenmann-"Pure

Die Modemanufaktur Dannenmann présentiert inre aktuelle
Kollektion, dabei reichen wir Sekt und verschiedene Weine.

Mittwoch, 13. April (19 Uhr)

Eeheime 3av0riten Anmeldung erforderlich!

In Zusammenarbeit mit dem Weintreff ,Unsere Guten” wird eine
Blindverkostung zum Thema , Leichte Sommerweine” durch-
gefuhrt. Jeder Gast soll eine Flasche Wein mitbringen, welche
anschlieBend ,blind” verkostet und bewertet wird.

Sonntag, 17. April (14 und 17 Uhr)

Hinter die Kulissen schauen e IS o

FUhrung durch das neue Kellereigebdude mit Weinverkostung.
Veranstaltungsort: HauptstraBe 180 (an der LandstraBe zwischen
Endersbach und Strumpfelbach). Preis: 10 € p.R

Freitag, 29. April bis Montag, 2. Mai
Weinstadt Weindorf

Weinstadter Wengerter und Gastronomen bieten Erlesenes aus
Kuche und Keller, Freitag, Samstag und Montag ab 17 Uhr und
Sonntag ab 11 Uhr.

Veranstaltungsort: Marktplatz in Weinstadt-Beutelsbach
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Der Weinberg ist auf _Augenhihe;
auf jeder Wrzel, auf jeder Erdscholle,
auf der die ‘Reben stehen, ist die jahrhundertelange
Arbeit des Winzers gezeichnet.

Der Weinbauer beginnt den Rebstock zu schneiden,
wenn seine Schuhe noch immer in den Schlamm
des Winters eingetaucht sind.
€s ist noch kalt und doch sichst du die vermummten
Winzer mit geroteten “Hinden zwischen den “Rebzeilen arbeiten,
um “Crieb fir Trieb zu entscheiden,
welche Ruten diejenigen sein diirfen,
die die “Trauben firs kommende Jahr tragen konnen
und daher die ganze Kraft der Waurzeln bendtigen,
wihrend die Anderen abgeschnitten werden miissen.
Das Schneiden der Reben ist nicht nur ein Job,
es ist eine Kunst.

Die geschnittenen Ruten tragen Triume.
Wenn du zwischen den ‘Rebzeilen gehst,
ist es wie an einem stummen

Schreien teilzunehmen und du neigst dazu,

den Weinstock als Geschopf zu fiihlen.

Text von Davide Lajolo 1977

Davide Lajolo wurde 1912 in Vinchio in einer bescheidenen Bau-
ernfamilie geboren. Im Alter von 8 Jahren durfte er, unterstutzt
von seinen Eltern, an die Hochschule der Salesianer nach Castel-
nuovo wechseln und erlernte dort seinen journalistischen Beruf.
Lajolo hat zusammen mit anderen Autoren, die in der Langhe
(Piemont) wirkten, den harten Kern des Bauernlebens erkannt, im
sturen Stolz derer, die den Boden bestellen.

“Uerehrte Kunden, liecbe Weinfreunde,

in unserem diesjahrigen Frahlingsrundbrief lassen wir den italieni-
schen Schriftsteller Davide Lajolo mit seinem Text Uber den Reb-
schnitt im Piemont berichten und damit an die Grundlage fur den
neuen Weinjahrgang erinnern. Die besondere Stimmung, die Lajolo
dem Leser bei seinem Gang durch die Weinberge vermittelt, durf-
ten wir im letzten Winter bei einem Weinwochenende selbst wahr-
nehmen. Castiglione Falletto mit seinen weltbekannten Weinorten
Barolo, La Morra und Manforte d'Alba sind in die Landschaft der
Langhe lieblich eingepasst. Das gesamte Piemont wird dann vom
groBen Gebirgsbogen der Sudalpen Uberwdltigend eingerahmt.

g/luoh in unserem Weingut ist dies Uber die Wintermonate die
grundlegende Hauptarbeit. Bei Wind und Wetter werden die
Reben zurickgeschnitten und anschlieBend angebunden. Eine
schéne Bereicherung dieser Schwerstarbeit bilden die Tage,
an denen wir in unserer neuen Kellerei die trinkreifen Weine des
letzten Jahrgangs auf die Flasche flllen kénnen. Viele Erzeug-
nisse aus dem Jahrhundertjahrgang .2015" zeigen sich schon
von einer ganz edlen Seite.

Jn der beiliegenden Weinkarte finden Sie neben den flaschenrei-
fenden Weinen der letzten Jahre auch schon Einige des hochge-
lobten letzten Jahrgangs. Die groBen schweren Rotweine lassen
allerdings noch etwas auf sich warten. Sie reifen zur Zeit auf der
Feinhefe im Tank oder gar im Barrique-Fass.

Jus dem Veranstaltungskalender auf der RUckseite kdnnen Sie
unsere vielfaltigen Akfivitdten bis zum 1. Maiwochenende ent-
nehmen. Wir méchten Sie besonders auf die FUhrung aufmerk-
sam machen, die wir vor allem fur unsere Kunden und Freunde in
unserem neuen Kellereigebdude anbieten.

Q\/un freuen wir uns auf ein baldiges Wiedersehen in Strimpfel-
bach und gruBen Sie herzlich!

Ihre Familie Kuhnle mit allen Mitarbeitern des Weinguts



